CHORIZOGRYDE OVER BAL

Sadan ger du: Du skal bruge:
1. Skeer chorizopglsen i tern « 500 g skinketern
2. Hak laget fint « 100 g chorizopealse i tern
3. Varm olien op i gryden og brun skinketern, + 1log
chorizopglse og log « Olie
4. Tilset paprika og timian « 1spsk. paprika
5. Tilseet hakkede tomater og radvin « 2 -3 kviste timian
6. Lad retten simre under lag i 20-30 minutter + 1dase hakkede tomater
7. Smag til med salt og peber « 2 dl kraftig redvin

Salt og peber

Tip: Pep retten lidt op med nogle grontsager som

f.eks. guleradder, peberfrugter eller squash.

Tip: Server evt. de bagte snobrad sammen - \

med retten.

God forngijelse!
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